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stefans kulinarische gaumenreise #5

aperitiv
bellini 8.7
9edeck brot & bytter 5

VOI"NC?

weinblatter | milleret [ortolan | bunte travben 16

fromagerie milleret 1'ortolan triiffel im weinblatt an buntem traubenragout

zv\)ischemgam?

blunzn | jakobsmqsckel [ birne 9.5

herzhafte blunzn mit gebratener jakobsmuschel und birne
hauptspeise
Tafelspitz | krdqfersaiﬂim?e l kom? [ knoblaych | erdipfel 36
gebratener tafelspitz an kriutersaitlingen, karamellisiertem knoblauch und zweierlei erdsipfel

dessert

maroni | birne | | vanille | porTWeim 2

siiBliche leicht nussige mousse von der maroni mit in portweingetrinkten birnen

meny

Ll - 9“ Vl? 8 3 (vorspeise, zwischengang, hauptspeise, dessert)

3'7““9 6Ll (vorspeise, hauptspeise, dessert)

Liebe Giste, unser Kiichen- Team verbringt viel Zeit ein Harmonisches und abgestimmtes Menii zu
kreieren, daher konnen wir auf Umbestellungen nicht eingehen.

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 Grof3gmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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sTefoms kqlimariscke 7aqmemreise veggie #9

aperitiv
bellini 8.7
9edeck brot & bytter 5

Vorneg

weinblatter | milleret [ortolan | bunte travben 16

fromagerie milleret 1'ortolan triiffel im weinblatt an buntem traubenragout
zv\)ischemgam?

ziegemko'ise | birne [ Triffel | komig 6. 8

lauwarmer leicht gebackener ziegenkiise mit saftiger birne, honig und triiffel
hauptspeise
pasta | steinpilze | knoblaych | obers 26
mit steinpilz gefiillte girasoli in wiirziger rahmsauce
dessert

maroni | birne | | vanille | porl‘weim 2

siiBliche leicht nussige mousse von der maroni mit in portweingetréankten birnen
memq-ve”ic
q—gﬂll’lg 7 O (vorspeise, zwischengang, hauptspeise, dessert)

3 - 7“ Vl? SLl (vorspeise, hauptspeise, dessert)

Liebe Giste, unser Kiichen- Team verbringt viel Zeit ein Harmonisches und abgestimmtes Menii zu
kreieren, daher konnen wir auf Umbestellungen nicht eingehen.

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 Grof3gmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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Herzlichst Willkommen Restaurant Assisi Stuben
Jetzt geht s richtig los, oder wie das a la carte Magazin schreibt:

., Ein kochverriicktes Haus im positiven Sinn. Eine erfindungsreiche Kiiche, die freudvoll mit allem arbeitet,
was die nahe Umgebung hergibt. Wenn etwas wirklich gut ist, wird der Radius gerne erweitert

Wir freuen uns sehr, Euch in unserem Restaurant begriifSen zu diirfen. Was lange wihrt, wird endlich gut,

heifit es also dann!

Unser Kiichen-Motto lautet: alles kann, nichts muss, vital, alpin und voller regionaler Zutaten.

Wir legen bei jedem Gericht grofiten Wert auf Herkunft, Qualitit und Geschmack der einzelnen Produkte .
Beim Wein konzentrieren wir uns besonders auf Naturnah, Verantwortungsvoll produziertes aus Osterreich,
Frankreich, Deutschland, Italien sowie dem Rest der Welt. Dies kombinieren wir mit

altbekannten Klassikern in Weif3, Rot & Schaumig.
In Sachen Bier vertrauen wir auf unsere erstklassigen Partner, Brauerei Trumer, Pinzgau Brdu sowie Stiegl,
alles private Familien gefiihrte Brauereien aus dem Salzburger Land.

Wir wiinschen Euch guten Appetit und sehr zum Wohle.

Restaurant Assisi Stuben
Axel, Stefan & Team

Nachstehend einige unserer regionalen Produzenten und Lieferanten.
Gerne erhalten Sie von uns weitere Informationen zu unseren Landwirtschaftlichen Produzenten und Lieferanten.

Greisslerei Produkte
Fisch
Rind

Schwein
Kalb

Lamm

Gefliigel

wild

Kernol
Milch/Milchprodukte
Gewlirze

Bio Eier

Obst und Gemiise (Saisonal)
Erdépfel (Saisonal)
Brot

Kase

Bier

Kaffee

Partner der .

AL ARE C

Transgourmet

Sigi Schatteiner

Metzgerei Rass

Cult Beef

Metzgerei Rass
Strohschwein

Metzgerei Rass

Kalb Rosé

Metzgerei Rass
Freilandwildhendl
Metzgerei Rass

Olmiihle Hamlitsch
Salzburg Milch

Salzburger Kriuterhof Beyrhofer
Biohof Mayrhof

Walser Gemiise

Ottinggut

Bio-Hofbéckerei Mauracher
Bio Hofkaserei Fiirstenhof
Privatbrauerei Trumer

die innviertler kaffeerosterei

Salzburg

Bluntautal, Golling/Salzach
Lofer

premium Rindfleisch aus Osterreich
Lofer

Schweinefleisch aus Osterreich
Lofer

premium Kalbfleisch aus Osterreich
Lofer

vonatur Waldviertel

Lofer

Deutschlandsberg

Salzburg

Salzburg

Bad Vigaun

Wals

Tamsweg

Sarleinsbach

Kuchl

Obertrum bei Salzburg
Braunau am Inn

niemmer A

/quggezetchnef

GENUSS
REGION

GASTRONOMIE

aufgettscht/
“ SALzmc

2‘
N

&\\\

2024

Empfohlenes Restaurant

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 Grofigmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld Icons by Icons8
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com

Slow Food



o unH >
m - un n
== CcC H OB

starter

aperitiv
alfred 6.5
Trumer pils pfift 4. |

weinbldtter | milleret [ortolan | bynte frauben (6

Fromagerie Milleret L'Ortolan Triiffel im Weinblatt an buntem Traubenrgout

blunzn [ jakobsmusthel | birne VS 19.5 HS 29.5

herzhafte blunzn mit gebratener jakobsmuschel und birne

ziegemkéise | birne | triffel | P\omig 6. 8

lauwarmer leicht gebackener ziegenkise mit saftiger birne, honig und triiffel

forelle [ kervil | rycola (3.5

rdaucherforellentatar mit kernolkaviar, rucola und bio-baguette vom mauracherhof

schinecken | krédter | knoblauch | bytter 14. 9

wiener weinbergschnecken von gugumuck in hausgemachter kriuterbutter

schnecken [ triffel | bufter 5.9

wiener weinbergschnecken von gugumuck in triiffelbutter

unser quzelbaweﬂe 2yum Mitnehmen 5.5

ab 17 Uhr servieren wir gcdeok 5

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 GroRgmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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SMPPC

barlauch | griner veltliner | obers 7.8

cremige béarlauchsuppe mit weillwein verfeinert

hummer | Skerry l }'akobsmqscke( 2.9

hummersuppe mit jakobsmuschel und raffinierten gewiirzen

fir zwischendurch oder als k(eimigkeﬂ‘

lardo | gurke | triffelkaviar | bdrlauch | dinkelreis 19

tatar vom lardo mit fruchtiger gurke und alpinem sushi

unser quzelbagqeﬂe 2um Mitnehmen 5.5

ab 17 Uhr servieren wir 9cdcck 5

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 GroRgmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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frisch vom feld

blattsalate 4. 8

mit hausdressing vegan

9eMisckTer salat klein 6.5 9roB 8.5

vieles was der markt so liefert mit hausdressing vegan

kiferbohnen [ kernil | holler | chicorée 10.2

kéferbohnensalat mit kernol-holleressig-vinaigrette vegan

blatfsalat [ beeren [ pignolie | fefandrfel 2

bunte blattsalate verfeinert mit pinienkernen, beeren, feta und raffiniertem dressing

rycola | Tomate | pignolie 9. 8

rucola-tomaten-salat mit pinienkernen vegan

auf wumnsch servieren wir 2y ynseren salaten

baweﬂe [ butter | knoblauch 4. 8

frisches knoblauchbrot baguette vom mauracherhof bio béackerei

unser quzelbagqeﬂe zum Mitnehmen 5.5

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 GroRgmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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Vegefolrisc"\

bérlauch | pi{ze l polem‘a l bergko‘ise [ balsamico 25

cremige bérlauch-polenta mit frischen pilzen, altem bergkése, balsamico und kresse vegan mdoglich

kro’iqfersaiﬂim?e [ karotten | kolpem | obers 9.5

vegetarisches beuschel mit serviettenknodel vegan moglich

béirlauch | kiferbohnen | lila erddpfe( | dinkelreis 26

barlauch-dinkelreis, kiferbohnen lila erddpfel, schnittlauch und stuttgarter sphirenklidnge chilli-kirsche

fettuccine [ bytter | triffel 20.5

fettuccine mit triiffelbutter und frischem triiffel

nocken | bergkase | Triffel | salat 19

getriiffelte kasnocken mit blattsalaten

nocken | bergkéise [ zwiebel | salat (7

herzhafte kasnocken mit blattsalaten

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 GroRgmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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wirtshayskiche

beiried | morcheln | dinkelreis 45

saftige beiriedschnitte mit cremigem morchel-dinkelreis

Tafe(spn‘z l kréiqfersaiﬂim?e l homig [ knoblauch | erdo'ipfel 36

gebratener tafelspitz an krautersaitlingen, karamellisiertem knoblauch und zweierlei erdépfel

wurzelfleisch 20 [ triffel | eachﬂim? 26.8

Hsteirisches¢¢ wurzelfleisch vom strohschwein neu interpretiert mit getriiffeltem piiree, triiffelschaum,
karamellisierte karotten, milch aus salzburg #signaturedish

saib{ing | bérlaych | dinkelreis 26

knusprige saiblingsfilets von siggi schatteiner aus dem bluntautal mit barlauch-dinkelreis

bachforelle | fenchel | orange 27

bachforelle von siggi schatteiner aus dem bluntautal mit gebratenem fenchel und orangenfilet

wiener schnitzel vom heimischen kalb 27

kalbfleisch vom heimischen metzger, wildpreiselbeeren und erdépfeln

wiener schnitzel vom schwein 9.5

strohschwein aus Osterreich, wildpreiselbeeren und erdépfeln
salat anstatt erdépfel 20.5

speisednderungen werden mit 1. 5 berechnet

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 Grofigmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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kigklig"ﬂ‘s des Mmonats

bachforelle | bérlauch [ polenta 29. 5

forellenfilets auf cremiger barlauchpolenta

kinder

ist mir e7al 9.5

kleines schweins kinderschnitzel und erdépfeln

habe keinen qut?er 6.2

spatzle mit tomatensauce

mag nix 0

rauberteller, leerer teller mit besteck zum essenrdubern bei deinen eltern

Slow food in Groﬁgmam: purer Genyss in der Assisi Stuben Slow@ ﬁoo(f

Essen mit allen Sinnen genielen, ganz ohne Hektik und profane Elemente. Das Anti-Modell zum
Fastfood. Slow Food ist zu einer weltweiten Bewegung geworden, die Nachhaltigkeit, regionale
Produkte, Umweltfreundlichkeit und gesunde Zutaten beriicksichtigt. Die Faszination des Slow Foods
konnen Sie bei uns im Restaurant Assisi Stuben in Grof3gmain erleben!

Slow Food ist eine Erfahrung, die nicht nur den Magen befliigelt. Es geht auch um biologische Vielfalt,
die das Gleichgewicht der Natur erhilt, um die Bewahrung traditioneller Lebensmittel und lokaler
Spezialititen. Diese Ziele und Ideale werden in unserem Hause grof3 geschrieben.

Seit 2019, dem Griindungsjahr, sind wir Teil und stolzes Mitglied des Slow Food Convivium Salzburg.
Damit sind wir Teil eines Netzwerk aus professionellen Gastgebern, die Verantwortung fiir die Wahl
des Lebensmittels, dessen Herkunft, dessen und Verwertung iibernehmen.

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 Grofigmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld Kinderteller bis 14 Jahre und ab 99 Jahren, Riuberteller bis 6 Jahre
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com
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bqrger

Gz, )
“‘ SUND 5,‘“

assisi bqrger 8. 8 N,

200 gr reines bio-angusrind von wengANGUSta, werfenweng | bio ei | bio kdse | schinkenspeck |
tomate | gurke | hausgemachte saucen | salat

wild bqrger 7.8

200 gr wildfleisch | brioche burgerbrot | kiirbis-apfel |

preiselbeeren | tomate | gurke | vogerlsalat | rucola

lamm burger 8.8
180 gr lammfleisch | brioche burgerbrot | smoked bbq sauce

bio ziegencamembert | melanzani | ruccola | geheime spicerie

vegie bqr7er (6. 8

vegetarischer burger auf erbsenproteinbasis | bio ei | bio kdse | tomate | gurke | hausgemachte
saucen | salat

vegan bqrger 5.9

veganer burger auf erbsenproteinbasis | tomate | gurke | sauce | salat

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 GroRgmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com



o unH >
m - un n
== CcC H OB

abschied ays der kiche
waffel | schokolade | eis [ obers (0.5

belgische waffel mit eis und obers

kihler Kirbis 5.9

cremiges vanilleeis mit steirischem kerndl und goldenem marzipan crunch

affoga]‘o al caffé 6.8

cremiges vanilleeis mit siiBem espresso und obershaube

eis | 2imt | rosinen | balsamico 7.2

cremiges eis mit in zimt und balsamico eingelegte rosinen

eis | kaffee | obers 7.8

kiihler eiskaffee mit einer obershaube

biskotten | vanille | schokolade | rum 10.5

malakoff dessert neu interpretiert

eis | schokolade | salzbqrger bergwqrm 2.6

cremiges eis mit zweierlei schokolade, karamell und mehlwiirmern

kase | Triffel [ bytfer [ brot 4

zarter kdse mit einer fiillung von weillem sommertriiffel aus italien, butter und brot

bio vanilleeis kugel 3 schafmilch schokoeis kugel 4 himbeersorbet kugel 2.5
zitronensorbet kugel 2.5 walnuss-ahornsirup kqgel 3
kokosnyss kqgel 2.5 erdbeersorbet kqgel 2.5

Beziiglich Allergenen Stoffen fragen Sie unser geschultes Personal, wir beraten Sie gerne
Restaurant | Gastgarten | Feste&Feiern, Assisi Stuben, Salzburgerstr. 158, 5084 Grofigmain
Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Bediengeld
Tel.: +43-6247-89656 — gast@assisi-stuben.com — www.assisi-stuben.com



	cremige bärlauch-polenta mit frischen pilzen, altem bergkäse, balsamico und kresse vegan möglich
	Slow Food in Großgmain: purer Genuss in der Assisi Stuben

